Menu Sylwester 2018/2019
START GODZINA 20-00

Krem z grzybow lesnych podany z grzankami

Danie glfowne
Cordon Blue po Hiszpansku
Grilowany filet ,, Drwala™
Kacze udka w sosie Zurawinowym
Pieczen z karkowki w sosie mysliwskim
Sakiewka ze schabu z pieczarkg w beszamelu
Pieczony tosos podany na szpinaku w asyscie pomidorow

koktajlowych

Ziemniaki z koperkiem
Kluski slgskie
Kuleczki ziemniaczane

Kompozycja surowek:

Surowka z kapusty biatej z paprykq
Surowka z pora jajka i swiezym ogorkiem
Surowka z marchewki z jabtkiem
Kapusta modra na ciepto



http://www.appetit-catering.pl/

SLODKI BUFET

Ciasto wtasnego wypieku (rozne rodzaje)
Fontanna czekoladowa z owocami filetowanymi
Kawa, herbata bez ograniczen
Bufet kawowy przygotowany na sali dla gosci

ZAKASKI NA ZIMNO

Rolada z kurczaka z pistacjami
Tatar wolowy
Tymbaliki drobiowe
Pstrqg glazurowany
Rolada tososiowa
Rolada wieprzowa z 3 serami i suszonymi pomidorami
Rolada serowa z paprykg
Szparagi w szynce
Pieczywo, masto

SALATKI DO ZAKASEK
Satlatka z wloska z serem Mozzarella i pomidorami koktajlowymi

Satatka z pieczonym kurczakiem i owocami granatu



Okolo godziny 22-30
Zupa Gulaszowa

Godzina 0-00

Powitanie Nowego Roku lampkq szampana
Okolo godziny 0-30 podamy:
Barszcz czerwony czysty

Udziec pieczony podany z kaszq i sosami

Okolo godziny 2-00 podamy
Rolada z poledwiczki wieprzowej w sosie grzybowym podana z pyzami
ziemniaczanymi

Okolo godziny 4-00 dla wytrwalych

Zurek Staropolski z szynkg i tartym chrzanem

Do dyspozycji gosci:
e Zimne napoje gazowane i niegazowane bez limitu
e Kawa, herbata bez limitu
e Szampan na powitanie Nowego Roku
e Fontanna czekoladowa z filetowanymi owocami
e OPEN BAR
e Zagra DJ Mario — Mariusz Rzqdkowski

www.appetit-catering.pl



